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Microbiology of the food chain --Horizontal methods for surface sampling /

Guia Técnica para el Andlisis Microbioldgico de Superficies en contacto con ] 1ISO 18593:2018 Parte 9y 10 excepto 9.1y 10.2/ —
Superficies inertes

1 |Coliformes y Escherichia Coli JAlimentos y Bebidas/Coliform and Escherichia coli Counts in Foods. Dry RM N°461-2007 MINSA / AOAC 991.14 Chapter | 2023 Superficies vivas
Rehydratable Film (Petrifilm E. coli/Coliform Count Plate and Petrifilm Coliform 17, 22nd Edition P
Count Plate) Methods
9 |control de Esterilidad Conservas de Productos de la Pesca en Envases Herméticos. Control de NTP 204.009:1986 (Revisada el 2020). 1a. ed. 1986 Conservas de alimentos de origen

esterilidad. Método de ensayo. Jhidrobioldgico.

MuTtiple-tube Fermentation |echnique Tor Members of the Coliform Group.

Coliformes termotolerantes | Thermotolerant (fecal) coliform procedure. Thermotolerant coliform test (EC SMEWW- APHA-AWWA-WEF Part 9221 E-1, 24th Agua para uso y consumo humano

3 (NMP) medium). Ed. 2023 Agua salina
4 Coliformes Termotolerantes |Membrane Filter Technique for Members of the coliform Group. SMEWW- APHA-AWWA-WEF Part 9222 D, 24th 2023 |Aqua para uso v consumo humano
(UFC) Thermotolerant (Fecal) Coliform Membrane Filter Procedure. Ed. guap y

Microbiology of the food chain - Horizontal method for the detection and

Deteccion de Listeria Pescados, crustaceos, cefalépodos

5 enumeration of Listeria monocytogenes and of Listeria spp. - Part 1: Detection JISO 11290 - 1 Excepto 9.5.1.2, 9.5.3 2017 .
Monocytogenes y moluscos bivalvos
method
6 Deteccion y.enunjeramon de |Water quallty - Qetectlon and enumeration of intestinal enterococci - Part 2: SO 7899-2. 2000 |Agua para uso y consumo humano.
enterococo intestinal Membrane filtration method.
7 Deteccion y/o enumeracwn Deteccion y/o enumergmon de huevFJs de helmintos en agu.as: para usoy CERPER LE-ME-HPA (Método validado) 2021 Agua de mar
de huevos de helmintos consumo humano, residual, subterranea, de mar y superficial. Agua para uso y consumo humano

Microbiology of the food chain - Horizontal method for the detection,
enumeration and serotyping of salmonella — Part 1: Detection of salmonella  JISO 6579-1 Excepto items 9.3.3y 9.4.3 / AMD 1:
spp / Amendment 1: Broader range of incubation temperatures, amendment to }2020

the status of Annex D, and correction of the composition of MSRV and SC.

Crustaceos, Harina de pescado,
2017 IMoluscos (bivalvos, Cefalépodos
Gasteropodos), Pescado

8 ]Deteccién de salmonella

Microbiology of the food chain -- Horizontal methods for surface sampling
/Guia Técnica para el Analisis Microbiolégico de Superficies en contacto con
Alimentos y Bebidas / Microbiology of the food chain- Horizontal method for ~ JISO 18593:2018 Parte 9y 10 excepto 9.1y 10.2/
9 |Deteccién de Salmonella the detection, enumeration and serotyping of Salmonella -- Part 1: Detection of [RM N°461-2007 MINSA / ISO 6579-1 Excepto 2017
Salmonella spp / Amendment 1: Broader range of incubation temperatures, ~ Jitems 9.3.3y 9.4.3/ AMD 1: 2020
amendment to the status of Annex D, and correction of the composition of
MSRV and SC.

Superficies inertes
Superficies vivas
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Microbiology of the food chain -- Horizontal methods for surface sampling /

Deteccién de Listeria|GUia Técnica para el Andlisis Microbiolégico de Superficies en contacto confISO 18593:2018. Parte 9 y 10 excepto 9.1y 10.2 / Superficies inertes en contacto con
10 . Alimentos y Bebidas. Microbiology of the food chain - Horizontal method forffRMN° 461- 2007/MINSA /ISO 11290 - 1 Excepto] 2017 .p

Monocytdgenes alimentos

the detection and enumeration of Listeria monocytogenes and of Listeria spp.
Part 1: Detection method.

95.1.2,953

Enumeracion de bacterias

Microbiology of food and animal feeding stuff- Horizontal method for the

ISO 15213. Excepto:items 9.2,9.4 (T° 50 C +/-

Pescado ahumado, pescado salado,

" anaerobios sulfito reductores Jenumeration of sulfite -reducing bacteria growing under anaerobic conditions J1°C) y 9.5 Nota 2 2003 fPescado seco, Pescado en aceite,
Pescado seco salado
Enumeracién de Escherichia Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of beta- Pescado, Crustaceos, Moluscos:
120 glucuronidase-positive Escherichia coli- Part 3: Detection and Most probable}lSO 16649-3. 2015 Jcefalépodos, moluscos Bivalvos |
coli (NMP) : . . . ]
number technique using 5- bromo-4-chloro- 3- indolyl- 3-D-glucuronide gasterdpodos.
Enumeracion de Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration off Pescado, Crustaceos, Moluscos:
131 . . o microorganisms - Part 1: Colony count at 30°C by the pour plate technique./[JISO 4833-1 /Amd.1: 2022. 2013 Jcefalépodos, bivalvos y
microorganismos a 30°C A ]
Amendment 1: Clarification of scope Jgasteropodos.
Enumeracién de Listeria Microbiology of the food chain — Horizontal method for the detection and
14 enumeration of Listeria monocytogenes and of Listeria spp — Part 2: ISO 11290-2 2017 JAnchoas
monocytogenes .
Enumeration method
Enumeracién de Microbiology of the food chain -Horizontal method for the enumeration off Pescado, crusticeos, moluscos
15| Staphylococcus aureus coagulase-positive staphylococci (Staphylococcus aureus and other species)fISO 6888-1 excepto 9.4.3 y B.5/ Amd 1: 2023 2021 Jbivalvos, cefaldpodos y
coagulasa positiva Part 1: Method using Baird - Parker agar medium. AMENDMENT 1 gasterdpodos.
Multiple-tube fermentation technique for members of the coliform group.
16 | Escherichia coli Escherichia coli procedure using fluorogenic substrate. Escherichia coli Test ( SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 9221 F1, 24th 2023 Agua para uso y consumo humano

EC-MUG Medium).

Ed.

Agua salina
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Ensayos: Microbioldgicos
N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
Compendium of Methods for the Microbiological
T . . . . . Examination of Foods. APHA. Fifth edition, 2015,
Microbiological monitoring of the food processing environment. Air-sampling
. . ) . , chapter 3, 3.10-3.101 pages 36-37. ICMSF
Recuento de aerobios methods. Sedimentation methods. Método 1 (Recuento estandar en placa, . . . .
17 iy . . Microorganismos de los Alimentos 1. Su 2015 JAire
mesofilos recuento en placa por siembra en todo el medio o recuento en placa de I . iy
microorganismos asrobios) significado y métodos de e’numeramo'n. 2da Ed.
1983 volumen 1 parte Il Método 1, Pag. 120-124.
Reimpresion 2000.
Recuento de coliformes y E Coliform and Escherichia coli Counts in Foods. Dry Rehydratable fim Cefalépodos
18 col " |(Petrifim E. coli/ Coliform, Count Plate and Petrifiim Coliform Count Plate) AOAC 991.14, Chapter 17, 22nd Ed. 2023 |Crustaceos
methods. Pescados
19 Siz:ento de heterotrofos en Heterotrophic plate count. Pour plate method. SMEWW -APHA AWWS; WEF Part 9215 B, 24th 2023 JAgua para uso y consumo humano
JCompenaium of Methods Tor the micropiotogical
Examination of Foods. APHA. Fifth edition, 2015,
Microbiological monitoring of the food processing environment. Air-sampling ~ |chapter 3, 3.10-3.101 pages 36-37. ICMSF
20 |Recuento de levaduras methods. Sedimentation methods. Método de recuento de levaduras y mohos |Microorganismos de los Alimentos 1. Su 2015 |Aire
por siembra en placa en todo el medio significado y métodos de enumeracion. 2da Ed.
1983 volumen 1 parte Il Pag. 166-167.
Reimpresion 2000.
Compendium of Methods for the Microbiological
Examination of Foods. APHA. Fifth edition, 2015,
Microbiological monitoring of the food processing environment. Air-sampling  Jchapter 3, 3.10-3.101 pages 36-37. ICMSF
21 |Recuento de mohos methods. Sedimentation methods. Método de recuento de levaduras y mohos |Microorganismos de los Alimentos 1. Su 2015 JAire
por siembra en placa en todo el medio. significado y métodos de enumeracion. 2da Ed.
1983 volumen 1 parte Il Pag. 166-167.
Reimpresion 2000.
ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
significado y métodos de enumeracion. 2DA. ED.,
Recuento de Mohos y Método de recuento de levaduras y mohos por siembra en placa en todo elfVOLUMEN 1 PARTE |l, PAG. 166-167. .
22 1983 [Harina de Pescado.

Levaduras

medio.

(TRADUCCION DE LA VERSION ORIGINAL
1978). REIMPRESION  2000. EDITORIAL
ACRIBIA.
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N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
significado y métodos de enumeracion. 2DA. ED., ,
Recuento en placa de VOLUMEN 1 PARTE II, METODO 1, PAG. 120 Cefalopodos
23 P Recuento estandar en placa. Método 1. ! ' ) 1983 |Harina de pescado

Aerobios Mesdfilos

124. (TRADUCCION DE LA VERSION ORIGINAL
1978). REIMPRESION  2000. EDITORIAL
ACRIBIA.

Recuento por siembra en

ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
significado y métodos de enumeracién. 2da. Ed.,

Harina de pescado, Harina de pota,

24 . Enterobacteriaceae: Recuento por siembra en placa. Volumen 1 Parte Il, pag.149-150. (Traduccion def 1983
placa de Enterobacteriaceae . . : . Pescado

lla version original 1978). Reimpresion 2000.
Editorial Acribia.

25|saimonella Motile Salmonella in all foods. Inmuno diffusion (1-2 test) method. AOAC 989.13, Chapter 17, 22nd Ed. 2023 |escado, Crustaceos, cefalopodos

y moluscos Bivalvos.

ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
significado y métodos de enumeracion. 2DA. ED., Harina de Pota

26 |Salmonella Salmonelas VOLUMEN 1 PARTE Il, PAG. 172-176 PTO. 10 (a) 1983 JHarina de pescado

' Y (c), 177-178. (TRADUCCION DE LA VERSION Harina de Ean ostino
ORIGINAL ~ 1978).  REIMPRESION  2000. g
EDITORIAL ACRIBIA.
ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
significado y métodos de enumeracion. 2DA. ED.,
. . VOLUMEN 1 PARTE I, Pag. 183-186, .

27 |Shigella Shigelas. (TRADUCCION DE LA VERSION ORIGINAL 1983 |Harina de Pescado
1978). REIMPRESION  2000. EDITORIAL
ACRIBIA.

Microbiology of the food chain -- Horizontal methods for surface sampling /
Staphylococcus aureus illij:er:tizmcaBg;Eiaa: l/Al\;iilrlzlt;o,:glcmg;otlﬁgKf;gogecﬁ;ﬁe-rf :-(l;friszsr?t:lo:nt:tchtgdcfo: IS0 18593:2018 Parte 9 y 10 excepto 9.1y 102 Superficies inertes
28|12 y 9y RM N° 461-2007 MINSA / ISO 6888-1 excepto| 2021 [2P

coagulasa positivo

the enumeration of coagulase-positive staphylococci (Staphylococcus aureus
and other species) Part 1: Method using Baird - Parker agar medium.
AMENDMENT 1

9.43yB.5/Amd 1: 2023

Superficies vivas
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Ensayos: Microbioldgicos
N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
BAM on line, FDA-CFSAN, cap.9: A-B: 1-5c, Cefalopodos, Erizos, Moluscos
excepto el uso del antisuero 0139, Bacteriological [Pivalvos (excepto ostras), Moluscos
29 Vibrio cholerae Vibrio. V. cholerae ‘p " t gieal 1995 |Gasterdpodos, Pescado,
Analitycal Manual, 8th Edition. Revision A, 1998, . .
. ) Crustaceos, Harina de Pescado,
Reescrito y revisado mayo 2004. )
Harina de Pota
ICMSF Microorganismos de los Alimentos 1. Su
30| Vibrio Parahaemolyticus Vibrio parahaemolyticus. . pag. : P 1983 Jbivalvos, Cefalopodos y
Iprueba de hemodlisis en el agar Wagatsuma Gasterépodos
(Traduccidn de la version original 1978). P '
Reimpresion 2000. Editorial Acribia.
Ensayos: Biolégicos
N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
31 |Determinacion de parasitos  |Parasites in Fish Muscle AOAC 985.12, Chapter 35, 22nd Ed. 2023 |Musculo de pescado.
Determinacion cuantitativa de
32 [fitoplancton por microscopio JPlankton. Concentation Techniques. Phytoplankton Counting Techniques. SMEWW - APH'?:'zAY:VYV'; 4”\]N EE(;: Part 10200 C.2, 2023 JAgua Salina
invertido o '
Ensayos: Quimicos
N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
Métodos de prueba para la determinacion de Cadmio, Arsénico, Plomo, Moluscos: Gasterdpodos,
33 |Cadmio, mercurio, plomo. Estafio, Cobre, Fierro, Zinc y Mercurio en alimentos, agua potable y agual NOM 117- SSA1, BIENES Y SERVICIOS 1994 Jcefalépodos y moluscos bivalvos.
purificada por Espectrometria de Absorcion Atomica Pescado procesados y sin procesar
34 [HISTAMINA Prodyctos h|<’jrob|o|og|cos - Determinacién de Histamina y otras Aminas NCh 2637, Of 2001 Pescado Procesados y sin
Biogénas - Método HPLC con detector UV Iprocesar
35 |Nitratos Nitrogen (Nitrate). Ultraviolet spectrophotometric screening method. 24!\/::]5 \I/EV:V'APHA_AWWA'WEF Part 4500 - NO3 B, 2023 JAgua para uso y consumo humano
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Ensayos: Quimicos
N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz
METALES TOTALES Y Water quality--Application of inductively coupled plasma mass spectrometry Aqua para Uso v consumo humano
36 |DISUELTOS: Cadmio, (ICP-MS) -- Part 2: Determination of selected elements including uranium ISO 17294-2 2023 Agua galina y
Mercurio y Plomo isotopes. 9

37 |Nitrogeno Amoniacal Pro,cjyctos de’Ia I.ndustrla"Pesquera.. Método de la determinacién de las bases IRAM 15025, parte Il 1985 Molus,cos: Gateropodos, .
volatiles por técnica de Liicke y Geidel. Cefalépodos y Moluscos Bivalvos

38 [Salinidad Salinity. Electrical conductivity method. SMEWW'APHA'AWW/;WEF Part 2520 B, 24th 1 ) Agua salina.

Moluscos:gasterépodos,
39 |Sulfitos Sulfites in Foods. Optimized Monier - Williams method. AOAC 990.28; c47; 22nd Ed. 2023 |cefalépodos y moluscos bivalvos
Crustaceos

Ensayos: Fisico Sensorial

N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ao Matriz

P il Pescados, mariscos y pr.oductos c}envados. Consewgs.de productosT dela NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.1 2021 Conservas de productos.de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.

41 |Vacio o presién interior Pescados, mariscos y pr'oductos c'ierlvados. Conserva}side producto; dela NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.3 2021 Conservas de productos'de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Ipesca en envases de hojalata.

42 |Espacio libre neto Pescados, mariscos y pr.oductos c}envados. Conserva§ fje productoslde la NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.4 2021 Conservas de productos.de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.

43 |Presentacién del contenido Pescados, mariscos y pr.oductos c'ierlvados. Conserva§ .de productoslde la NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.6 2021 Conservas de productos'de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.

44 oior Pescados, mariscos y prpductos @envados. Conserva,s fje productoslde la NTP 204.007 2021. Pérrafo 4.1.8 2021 Conservas de productos.de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.

45color Pescados, mariscos y pr.oductos c'ierlvados. Conserva!s.de producto'sT dela NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.9 2021 Conservas de productos'de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.
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Ensayos: Fisico Sensorial

N° Ensayo Titulo Norma de Referencia Ano Matriz

46 |sabor Pescados, mariscos y pr.oductos c'ienvados. Conserva!s.de productog dela NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.10 2021 Conservas de productos.de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Jpesca en envases de hojalata.

47 |Textura Pescados, mariscos y pr'oductos qerlvados. Conserva}s.de productog dela NTP 204.007: 2021. Pérrafo 4.1.11 2021 Conservas de productos'de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. Ipesca en envases de hojalata.

48 |Determinacion de Pesos Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de productos de la NTP 204.007:2021. Parafo 4.1.5. 2021 Conservas de productos de la

pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales.

|pesca en envases de hojalata.

Pescados procesados y sin
procesar. Moluscos: gasterdpodos,

49 |Evaluacion sensorial Sensory Analysis - Guidelines for the use of quantitative response scales. ISO 4121 Parte 6.3.2. Usando escala discreta. 2003 Jcefalépodos y bivalvos.
Crustaceos.
Equinodermos.

50 Evaluacion de cierre doble en |Envases metélicos para conservas-Cierre doble- Requisitos y método de NCh 2701, Seccién 5. 2002 |Conservas en envases de hojalata.

envases metalicos

ensayo.

Exigidos por la UE

Fecha de Actualizacion: 13 de agosto del 2024
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